
 

Carta Diaria 
 

APERITIVOS DEL DÍA 
Gamba roja a la plancha...........................................................180/kg 
Quisquilla hervida.....................................................................140/kg 
Gamba blanca a la plancha......................................................120/kg  
Pulpo al horno.............................................................................95/kg 
Calamarcitos de la bahía a la plancha......................................60/kg 
Zamburiña “volandeira” a la plancha.........................................3/ud 
Caballito de gamba tradicional................................................3,5/ud 
Ostras francesas “Gillardeau nº 2"............................................5/ud  
Gambas al ajillo...............................................................................22 
Chipirones fritos con pimientos....................................................22 
Almejas a la marinera.....................................................................32 

**** 
ENTRADAS FRIAS 

Mojete murciano        12 
Ensalada de salmón ahumado con queso fresco  14 
Ensaladilla de marisco      14 
Ensalada de ventresca con berenjenas asadas  14 
Lata de 6 anchoas “El Churra”     16 
Jamón ibérico de bellota       30 

 

ENTRADAS CALIENTES 
Bocadito de pulpo y centollo      3,5 
Croqueta de jamón       3,5 
Tosta de gamba con ajo tostado    6 
Albóndiga de bacalao      6 
Torrezno de chato       8 
Canelón de cabrito       8 
Consomé con pelota       8 

 

GUISOS DEL DIA 
Lentejas con chorizo        14 
Olla de cerdo        14 
Morros y lengua en salsa      14 
Estofado de ternera       14 
Judías con chorizo      14 
Mondongo con garbanzos      14 
Manitas de ternera con verduritas     14 

 
 

 

DE LA HUERTA Y DE TEMPORADA 
Tomate raf con aceitunas ciezanas    5/persona 
Alcachofa en salsa de vino blanco    6 
Zarangollo huertano      14 
Habas rehogadas a la murciana     14 
Pisto murciano        14 
Huevos con trufa y setas de temporada    25 

 

ATÚN DEL MEDITERÁNEO 
Tataki de atún        22 i 

Carpaccio de atún       22 
 

PESCADOS 
Lubina en salsa marinera      26 
Rodaballo al ajo pescador      26 
Bacalao con tomate confitado      26 
Cherna a la plancha       28 

PIEZAS ENTERAS 
Lenguado a la plancha       70/kg 
Gallopedro frito        70/kg   

 

CABRITO Y CHATO MURCIANO 
Chapinas de cabrito al ajo cabañil     24 
Chuletas de cabrito fritas con ajos tiernos   28 
Cabrito asado a baja temperatura     28 
Chuleta de chato a la brasa     28 
Paletilla de cabrito  al horno     32 

 

CARNES 
Hamburguesa de ternera madurada     18 
Manitas de cerdo       20 
Rabo de toro       22 
Taquitos de solomillo con ajitos tiernos    24 
Pluma ibérica con salsa de Pedro Ximénez y parmesano   24 
Solomillo de cebón en salsa de trufa    32 
Steak tartar        32 i 
Entrecot de ternera “Angus”     34  
Chuletón de ternera “Angus”      70/kg  

 

i Platos terminados en mesa 
 


